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Selenitovy bujon
98058

Z-SEL
85941999298035BU

Selenitovy bujon se poZiva na pomnozZeni a izolaci stfevnich patogent rodu Salmonella a nékterych kment Shigella.

Forma produktu tekuté médium ve zkumavce @ 17 x 130 mm; V=16,5ml
Plnici objem 4ml+5%

Barva media oranzova

pH 7,0+0,2

Doba pouZitelnosti 90 dnu

Ochranny obal 20 kusd v ochranné félii

Baleni 40 kusu v balenf

Pouze pro profesionalni pouZiti.

Pro jedno pouziti.

Skladovat pfi teploté 2 - 8 °C ve tmé.

Pred pouZitim nechat ustélit na pokojovou teplotu.

Lze ockovat aZ do data exspirace.

PouZit okamZité po otevreni primarniho obalu.

Nepoutzivat, pokud produkt vykazuje znamky kontaminace, zmény zabarveni, homogenity nebo jiné znamky poskozeni.
Nékteré kmeny nemusi rist na tomto médiu vzhledem k nutri¢nim pozadavkim.

K identifikaci izolovanych kmen( je nutné provést doplriujici testy.

Jakdkoliv zavazina nezadouci pfihoda, ke které doslo v souvislosti s prostfedkem, musi byt hlasena vyrobci a ptislusSnému
organu clenského statu (www.sukl.cz).

Po poufZiti zaradit pod katalogové Cislo odpadu 180103, kategorie N: ,,Odpady na jejichZ sbér a odstranovani jsou kladeny
zvlastni pozadavky s ohledem na prevenci infekce”. Umistit do nddob k tomu uréenych a nasledné predat ke konecné
termické likvidaci opravnénou osobou.

Selenitovy bujon je modifikované médium obohacené aminokyselinou cysteinem. Tato aminokyselina zajistuje redoxni
potencial, ktery se zda byt velmi dobrym pro obohaceni a zdchyt Salmonella a nékterych kmen( Shigella ptitomnych v
limitovaném mnoZstvi ve stolici, rozmanitych potravinach a jinych vyrobcich hygienické dlezitosti. Bujon inhibuje rané
mnoZeni bakterii jako jsou koliformy, ale umozZiiuje salmoneldm velice snadno rlst. Smés peptoni je zdrojem dusiku,
vitamin( a aminokyselin, laktdza je zdrojem energie; selenicitan sodny inhibuje G+ bakterie a vétsinu enterickych G- bakterii
vyjma Salmonella. L-cystine sniZuje toxicitu selenic¢itanu sodného a je zdrojem organické siry.

Fosforecnan sodny 10,0
Laktéza 4,0
L-cysteine 0,01
Smés peptond 5,0
Selenicitan sodny 4,0
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Pracovni postup

Kontrola kvality

Kontrola kvality
provadéna
vyrobcem
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Inokulace:
Inokulujte standardnim zplGsobem.

Inkubace:

Inkubujte po dobu 18-24 hodin pfi 37 °C, v aerobni atmosféfe. Po 18 hodinach inkubace se rapidné zvysuje vyskyt
komensalnich mikroorganism(, které zacinaji utlacovat izolaci Salmonellae, proto je nezbytné nutné subkultivovat pred
uplynutim kritického casu.

Escherichia coli CCM 2024 Castecna inhibice
Salmonella enteritidis CCM 4420 rast

VSechny pouzivané suroviny jsou kontrolovany kompletnim systémem kontroly kvality zac¢inajicim od pfijeti az po vyrobu
produktu. Kazda sarze je podrobena kontrole kvality a je uvolnéna na trh pouze tehdy, jestlize odpovida stanovenym
kritériim. Dokumentace tykajici se vyroby a kontroly kazdé jednotlivé SarZe je uchovédvéna u spolecnosti Viamar
International s.r.o.
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